
Gastgeber aus Leidenschaft

Gastgeber aus Leidenschaft

Herzlichen Glückwunsch! Sie haben Ihren Schatz für’s Leben 
gefunden. Jetzt geht’s darum, Ihr Glück am schönsten Tag 
Ihres Lebens vollkommen zu machen. Doch sollten Sie sich 
hier nicht nur auf Ihr Glück, sondern ebenso auf den perfek-
ten Veranstaltungs-Partner verlassen.

Feiern Sie Ihre Liebe in den Lindenstuben. Wir, die Gastgeber 
aus Leidenschaft, freuen uns darauf, Ihre Hochzeitsfeier zum 
unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Dabei garantieren wir Ihnen das, was Sie von einem perfekten 
Partner selbstverständlich erwarten dürfen: Absolute Verläss-
lichkeit, Zuverlässigkeit und Vertrauen – seit über 30 Jahren.

Rufen Sie einfach an, um einen Termin für ein unverbindliches 
Angebot nach Ihren individuellen Vorstellungen zu vereinba-
ren.

Ihre einzigartige Hochzeit  
als „Rundum-glücklich-Paket“

Darauf freut sich, 
Ihr Gastgeber aus Leidenschaft

Egbert Groterhorst

RESTAURANT LINDENSTUBEN  
Commedia Gastronomie Betriebs GmbH  

Stauffenbergstrasse 37 
47608 Geldern

Telefon: 02831 – 40 40

www.restaurant-lindenstuben.de  
info@restaurant-lindenstuben.de

V.I.P.-Party
all inklusive!

Feudales Feiern zum Festpreis. 
Für Hochzeiten und andere schöne Anlässe

Ja, ich will!



Lindenstuben  
Wedding Wonderland

Seien Sie und Ihre Gäste unsere V.I.P.s und das genau in dem 
Ambiente, das Ihnen am besten passt. Ob klassisch elegant, fan-
tastisch romantisch oder unter freiem Himmel, die Lindenstuben 
bieten Ihrem Event garantiert die ideale V.I.P.-Location. Dazu mit 
gastronomischer Vielfalt, ganz nach Ihrem guten Geschmack.

Das einzige, mit dem wir Ihnen nicht auf V.I.P –Niveau dienen 
möchten, sind die Kosten. Denn bei uns bedeutet „Feudales 
Feiern zum Festpreis“ nicht mehr und nicht weniger. 
Für 99,- €/Person feiern Sie mit Ihren Gästen 8 Stunden, inklusi-
ve aller in diesem Flyer genannten Speisen und Getränke.*

Freuen Sie sich auf Ihre Feier! Wir freuen uns darauf, Ihnen alles 
andere im V.I.P.-Service möglich zu machen: Von der Planung 
über die Umsetzung bis zum Tag danach!

V.I.P.-Empfang
Begrüßungs-Sekt und willkommene Cocktail-Auswahl 
(Aperol, Hugo, Rhabarbersaft, Orangensaft).

Dazu reichen wir auf Wunsch verschieden belegte, knusprig-
leichte, frisch zubereitete Flammkuchen.

Als appetitliche Alternative: Unwiderstehliches Fingerfood mit 
verschiedenen hausgemachten Dips (Aufpreis 3 €/Person).

Buffet „Gourmet“
(Saisonal, regional frisch aufgetischt)

Anregender Anfang
•	Suppe nach Wahl, von deftig-kräftiger Rinderkraftbrühe bis zu 	
	 zartwürzigen Creme-Süppchen
•	 Fisch verliebte Platte mit geräucherten Edelfischen & Scampi, 	
	 dazu Preiselbeersahne und Sahnemeerrettich
•	 Rindfleisch mit hausgemachter Remoulade
•	 Mediterrane Antipasti-Variationen
•	 Basilikum-Tomaten mit Mozzarella
•	 Üppiges gemischtes Salatbuffet mit verschiedenen bunten 
	 Blattsalaten, angemachten Salaten, hausgemachten Dressing`s 
	 und knackig-knusprigem, buntem Brotkorb 

Hauptspeisen zum Zunge schnalzen
•	Zarte Schweinelendchen in pikanter Pfefferrahmsauce, dazu 	
	 gebackene Wiesenchampignons
•	Geflügelbrüstchen mit Tomaten-Mozzarella-Füllung an Kräuter 
	 sauce oder  
	 Putenschnitzel in der Mandelkruste mit gebackenen Früchten 
	 an einer Mango-Curry-Sauce 
•	„Salm Bellevue“ gratiniertes Lachsfilet auf Blattspinat an  
	 Hummerkrabbensauce 
•	Saftiges, rosa gebratenes English Roastbeef am Stück – wird 
	 vor Ihren Gästen frisch aufgeschnitten 
	 ... oder Sie kreieren Ihre Hauptspeise selbst

Edle Zulagen statt einfacher Beilagen
•	Saisonale Gemüseauswahl, zur Spargelzeit auch mit hiesigem 
	 Stangenspargel
•	Zur freien Auswahl: Butterspätzle, Pommes Frites, Landkartof- 
	 felgratin, Knusperkroketten, Salzkartoffeln, Schweizer Rösti- 
	 taler, Wildreis oder Rosmarin-Schmörkes mit Kräuterquark

Das Mehr an Dessert

•	Traditionelle Herrencreme mit Jamaica-Rum und Schoko- 
	 splittern
•	Italienischer Eiswagen mit verschiedenen Eissorten und  
	 frischen Erdbeeren oder heißen Kirschen 
•	Baileys-Creme oder Mousse au Chocolat oder Tiramisu 
	 ... oder Ihr Lieblingsdessert

V.I.P.-Service für Ihre Hochzeitstorte

Ihre bestellte Hochzeitstorte wird auf einem Servierwagen 
präsentiert und auf Wunsch mit Wunderkerzen bestückt.  
Die Kaffeegedecke können wir zwischen 16:00 Uhr und 18:00 
Uhr mit einem Aufpreis 4 €/Person bereitstellen oder inklusive  
nach dem Schleiertanz (ca. 23:00 Uhr).

Schlemmer-Runde zu später Stunde

•	Mitternachts-Snack mit rustikaler Käse-Platte, internatio- 
	 nalen Spezialitäten, frischen Trauben und einem gemisch-  
	 ten Partybrötchen-Korb, dazu reichen wir hausgemachte 
	 Kräuterbutter
•	Oder: Deftige Currywurst-Pfanne mit backfrischem  
	 Baguette-Brot und hausgemachter Kräuterbutter  
	 (Aufpreis: 2 €/Wurst)
•	Oder: Kalte Schnitzelplatte mit Zitronen, dazu hausgemach- 
	 ter Kartoffel- oder Nudelsalat (Aufpreis: 3 €/Stück)

Mit 99,- €, da fängt die Party an,  
mit 99,- € volle 8 Party-Stunden lang …

*Angebot: Für 99,- €/pro Person feiern Sie mit Ihren Gästen 8 
Stunden, inklusive aller genannten Speisen und Getränke. Auf-
preise nach Absprache und/oder entsprechend individueller 
Wünsche bzw. Auswahl. Jede weitere Stunde 79€.

Lindenstuben-V.I.P‘s  
                     feiern GROSS zum kleinen Preis

Preise bis zum 31.03.2023 gültig!Stand: 05/2022


