lhre einzigartige Hochzert
als ,,Rundum —glicklich -Paket*

Herzlichen Gliickwunsch! Sie haben lhren Schatz fiir's Leben
gefunden. Jetzt geht’s darum, Ihr Gliick am schénsten Tag
Ihres Lebens vollkommen zu machen. Doch sollten Sie sich
hier nicht nur auf Ihr Gliick, sondern ebenso auf den perfek-
ten Veranstaltungs-Partner verlassen.

Feiern Sie Ihre Liebe in den Lindenstuben. Wir, die Gastgeber
aus Leidenschaft, freuen uns darauf, Ihre Hochzeitsfeier zum
unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Dabei garantieren wir Ihnen das, was Sie von einem perfekten
Partner selbstverstandlich erwarten dirfen: Absolute Verlass-
lichkeit, Zuverlassigkeit und Vertrauen - seit Gber 30 Jahren.

Rufen Sie einfach an, um einen Termin fir ein unverbindliches

Angebot nach Ihren individuellen Vorstellungen zu vereinba-
ren.

Darauf freut sich,
Ihr Gastgeber aus Leidenschaft

Egbert Groterhorst

RESTAURANT LINDENSTUBEN
Commedia Gastronomie Betriebs GmbH
Stauffenbergstrasse 37
47608 Geldern

Telefon: 02831 - 40 40
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Ja, ich will!

V.I.P.-Party

all inklusive!

Feudales Feiern zum Festpreis.
FUr Hochzeiten und andere schone Anldsse

www.restaurant-lindenstuben.de
info@restaurant-lindenstuben.de



Lindenstuben Lindenstuben-V.I.P‘s

W@ddl"/\ WOV\d@V‘(aV\d EN F@i@VV\ GROSS zum kleinen Preis

Seien Sie und Ihre Giste unsere V.I.P.s und das genau in dem V.I.P.-Empfang Das Mehr an Dessert
Am@ente, ek I_hnen o ey PeE O.b kla55|s_ch glegant, i BegriiBungs-Sekt und willkommene Cocktail-Auswahl e Traditionelle Herrencreme mit Jamaica-Rum und Schoko-
tastisch romantisch oder unter freiem Himmel, die Lindenstuben i

(Aperol, Hugo, Rhabarbersaft, Orangensaft). splittern

bieten Ihrem Event garantiert die ideale V.I.P.-Location. Dazu mit
gastronomischer Vielfalt, ganz nach lhrem guten Geschmack. Dazu reichen wir auf Wunsch verschieden belegte, knusprig-
leichte, frisch zubereitete Flammkuchen.

o [talienischer Eiswagen mit verschiedenen Eissorten und
frischen Erdbeeren oder hei3en Kirschen

» Baileys-Creme oder Mousse au Chocolat oder Tiramisu

Als appetitliche Alternative: Unwiderstehliches Fingerfood mit ... oder lhr Lieblingsdessert

verschiedenen hausgemachten Dips (Aufpreis 3 €/Person).

Das einzige, mit dem wir lhnen nicht auf V.I.P -Niveau dienen
mochten, sind die Kosten. Denn bei uns bedeutet ,Feudales
Feiern zum Festpreis‘ nicht mehr und nicht weniger.

Fir 99,- €/Person feiern Sie mit Ihren Gasten 8 Stunden, inklusi-
ve aller in diesem Flyer genannten Speisen und Getranke.*

V.1.P.-Service fiir lhre Hochzeitstorte
Buffet ,Gourmet*

i X . ) Ihre bestellte Hochzeitstorte wird auf einem Servierwagen
(Saisonal, regional frisch aufgetischt)

prasentiert und auf Wunsch mit Wunderkerzen bestlckt.

Die Kaffeegedecke kénnen wir zwischen 16:00 Uhr und 18:00
Uhr mit einem Aufpreis 4 €/Person bereitstellen oder inklusive
nach dem Schleiertanz (ca. 23:00 Uhr).

Freuen Sie sich auf lhre Feier! Wir freuen uns darauf, Ihnen alles
andere im V.I.P.-Service moglich zu machen: Von der Planung
Uber die Umsetzung bis zum Tag danach!

Anregender Anfang

o Suppe nach Wahl, von deftig-kraftiger Rinderkraftbriihe bis zu
zartwirzigen Creme-SUppchen

Fisch verliebte Platte mit gerducherten Edelfischen & Scampi,
dazu Preiselbeersahne und Sahnemeerrettich

Schlemmer-Runde zu spater Stunde

o Rindfleisch mit hausgemachter Remoulade « Mitternachts-Snack mit rustikaler K&se-Platte, internatio-
o Mediterrane Antipasti-Variationen nalen Spezialitdten, frischen Trauben und einem gemisch-
o Basilikum-Tomaten mit Mozzarella ten Partybrétchen-Korb, dazu reichen wir hausgemachte
« Uppiges gemischtes Salatbuffet mit verschiedenen bunten Krauterbutter

Blattsalaten, angemachten Salaten, hausgemachten Dressing's o Oder: Deftige Currywurst-Pfanne mit backfrischem

und knackig-knusprigem, buntem Brotkorb Baguette-Brot und hausgemachter Krauterbutter

(Aufpreis: 2 €/Wurst)

Hauptspeisen zum Zunge schnalzen o Oder: Kalte Schnitzelplatte mit Zitronen, dazu hausgemach-

o Zarte Schweinelendchen in pikanter Pfefferrahmsauce, dazu ter Kartoffel- oder Nudelsalat (Aufpreis: 3 €/Sttick)
gebackene Wiesenchampignons

o Gefllgelbristchen mit Tomaten-Mozzarella-Fillung an Krauter ‘ /
sauce oder

Putenschnitzel in der Mandelkruste mit gebackenen Friichten

an einer Mango-Curry-Sauce

,Salm Bellevue* gratiniertes Lachsfilet auf Blattspinat an

Hummerkrabbensauce

o Saftiges, rosa gebratenes English Roastbeef am Stiick - wird . . .
vor lhren Gasten frisch aufgeschnitten Mit 94,- €, da Fa“gt die Pa"ty an,

... oder Sie kreieren Ihre Hauptspeise selbst mit 99,- € volle 8 Party—Stunden Iang

Edle Zulagen statt einfacher Beilagen
o Saisonale GemUseauswahl, zur Spargelzeit auch mit hiesigem

Stangenspargel *Angebot: Flr 99 - €/pro Person feiern Sie mit Ihren Gasten 8

o Zur freien Auswahl: Butterspatzle, Pommes Frites, Landkartof- Stunden, inklusive aller genannten Speisen und Getranke. Auf-
felgratin, Knusperkroketten, Salzkartoffeln, Schweizer Rosti- preise nach Absprache und/oder entsprechend individueller
taler, Wildreis oder Rosmarin-Schmérkes mit Krauterquark Wiinsche bzw. Auswahl. Jede weitere Stunde 79€.

Stand: 05/2022 Preise bis zum 31.03.2023 gliltig!



